MENU BUFFETS 53

[LES HORS-D'EUVRE]

GRAND BUFFET DE HORS D’EUVRE

saveurs d’ici et d’ailleurs
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[LES DESSERTS]

GRAND BUFFET DE DESSERTS

gourmandises de nos chefs patissiers

MENU BRUNCH 62

[LES HORS-D'EUVRE]

GRAND BUFFET DE HORS D’EUVRE

saveurs d’ici et d’ailleurs

o~ o0

[LE POISSON
OU LA VIANDE]

a choisir

DOS DE SAUMON CUIT A 57°

risotto crémeux | beurre blanc au riesling
ace

CABILLAUD ET CHAMPIGNONS DES BOIS
mousseline de chou-fleur

ace

DORADE ROYALE A LA PLANCHA
courgettes gratinées au parmesan

ace

FILET DE BEUF* AU POIVRE

purée joel | legumes du moment

ace

CARRE D'AGNEAU A LA BROCHE
flambé a l'alcool de thym

ace

EMINCE DE ROGNONS DE VEAU
moutarde a 'ancienne

Lol N

[LES DESSERTS]

GRAND BUFFET DE DESSERTS

gourmandises de nos chefs patissiers

plats « faits maison » élaborés sur place & partir de produits bruts.

prix nets en euros

*origine beeuf : union européenne

MENU ENFANT 22

jusqu’a 10 ans

[LES HORS-D'G&UVRE]

GRAND BUFFET DE HORS D’ EUVRE

saveurs d’ici et d’ailleurs
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[LA VIANDE]

BLANC DE VOLAILLE A LA CREME

spatzle ou frites
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[LES DESSERTS]

GRAND BUFFET DE DESSERTS

gourmandises de nos chefs patissiers
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